
Телефон за резервации:

+359 88 674 4474

Работно време:

понеделник – неделя

11:00 – 23:00 ч.

СПИСЪК НА ПОТЕНЦИАЛНИТЕ АЛЕРГЕНИ

1. Зърнени култури, съдържащи глутен, а именно: пшеница, ръж, ечемик, овес, спелта 
(вид пшеница), камут (вид едра твърда пшеница) или техни хибридни сортове, както и 
продукти от тях, с изключение на:

а) глюкозен cиpoп на пшенична основа, включително декстроза;

б) малтодекстрини на пшенична основа;

в) глюкозен сироп на ечемичена основа;

г) зърнени култури, използвани за производство на алкохолни дестилати, включително 
етилов алкохол от селскостопански произход.

2. Ракообразни и продукти от тях.

3. Яйца и продукти от тях.

4. Риба и рибни продукти с изключение на:

а) рибен желатин, използван като носител на витамини или каротиноидни заготовки;

б) рибен желатин или рибен клей, използван като подобряващ агент в бира и вино.

5. Фъстъци и продукти от тях.

6. Соя и соеви продукти с изключение на:

а) напълно рафинирани соево масло и мазнина;

б) натурални смесени токофероли (Е306), натурален D-алфа токоферол, натурален D-ал-
фа токоферолацетат, натурален D-алфа токоферолсукцинат от соеви източници;

в) фитостероли и фитостеролови естери от растителни масла, получени от соеви 
източници;

г) растителен станолов естер, произведен от стероли на растителни масла от соеви 
източници.

7. Мляко и млечни продукти (включително лактоза) с изключение на:

а) суроватка, използвана за производство на алкохолни дестилати, включително ети-
лов алкохол от селскостопански произход;

б) лактитол.

8. Ядки, а именно: бадеми, лешници, орехи, кашу, пеканови ядки, бразилски орехи, шам-
фъстък, орехи макадамия или орехи Куинсленд и продукти от тях с изключение на ядки, 
използвани за производство на алкохолни дестилати, включително етилов алкохол от 
селскостопански произход.

9. Целина и продукти от нея.

10. Синап и продукти от него.

11. Сусамово семе и продукти от него.

12. Серен диоксид и сулфити с концентрация над 10 mg/kg или 10 mg/litre, изразени под фор-
мата на общ SO2, който следва да се изчисли за продуктите, предлагани готови за консу-
мация или върнати към първоначално състояние съгласно указанията на производителя.

13. Лупина и продукти от нея.

14. Мекотели и продукти от тях.

Всички храни в менюто, които съдържат алергени, са отбелязани със съответния но-
мер от списъка.



Салата „Никано гардън“ 450 г /7,8/� 14.50 
домати, печени чушки, сирене, гриловани патладжани и тиквички,  
орехи, зелен лук, маслини

Шопска салата 350 г /7/� 10.50   
домати, краставици, лук, сирене, маслини

Гръцка салата 350 г /7/� 11.50 
домати, краставици, червен лук, пресни чушки, маслини, сирене  
„Фета“, риган

Овчарска салата 450 г /3,7/� 14.00 
домати, краставици, кашкавал, сирене, шунка, мариновани гъби,  
яйце, червен лук

Печени чушки със сирене 350 г /7/� 12.50 
домашни печени чушки, сирене, чесън

Салата „Капрезе“ 350 г /7/� 14.00 
белени домати, моцарела, босилек, песто, каперси

Салата „Табуле“ 300 г /1/� 12.50 
магданоз, домати, лук, булгур, зехтин

Зелена салата 350 г /3/� 11.00 
зелена салата, краставици, пресен лук, варено яйце, маслини, репички

Салата „Цезар“ 400 г /4,7/� 13.50 
айсберг, зелена салата, пилешко филе, чери домати, сос „Цезар“ по  
тайна рецепта, пармезан, крутони

Микс зелени салати с печени орехи и синьо сирене 300 г /7,8/� 13.50 
айсберг, зелена салата, печени орехи, синьо сирене, чери домат, дресинг

Микс салати с риба тон или пушена сьомга 350 г /4/� 15.50 
зелена салата, риба тон или пушена сьомга, краставици, царевица,  
лимонов дресинг

Млечна салата 250 г /7,8/� 11.00 
краставици, цедено мляко, орехи, маслини, чесън

Салата „Витамина“ 400 г /8/� 13.00 
ябълки, моркови, червено цвекло, ядки, лимонов дресинг

Комбинирана туршия „Никано гардън“ (сезонно) 350 г� 14.00 

Салата с мариновани печени камби (сезонно) 300 г� 10.50 

Царска туршия (сезонно) 350 г /12/� 10.50 

Таратор 350 г /7, 8/� 7.00 

Чийзкейк с горски плодове 120 г /1,3,7/� 7.80 

Шоколадово суфле 120 г /1,3,7/� 8.50 
бяло или черно

Крем „Брюле“ 120 г /3,7/� 5.90 

Крем карамел 120 г /3,7/� 5.90 

Домашна торта 120 г /3,7,8/� 6.90 

Сладолед 60 г /3,7/� 2.00 
топка

Плод по избор 1 бр. � 2.00 
ябълка, банан, сезонен плод

Кашу 100 г /8/� 8.00 

Бадем 100 г /8/� 8.00 

Лешник 100 г /8/� 8.00 

Фъстък 100 г /8/� 5.00 



Лаврак на скара с ароматни картофи соте 500 г /4,7/� 25.00 

Ципура на скара с варени картофи и ароматни билки 500 г /4/� 25.00 

Чернокоп на тиган 300 г /4/� 16.50 

Черноморски сафрид на тиган 300 г /4/� 14.50 

Дъгова пъстърва с варени картофи 300 г /4/� 18.00 

Филе от сьомга върху канапе от спанак и чесън 250 г /4/� 28.00 

Котлет от акула със задушени броколи в масло 250 г /4,7/� 19.00 

Филе от сьомгова пъстърва върху канапе от спанак  
и чесън 250 г /4/� 26.00 

Патешко магре с карамелизирани портокали и домашно 
сладко от смокини 350 г� 34.50 

Свински ребра на фурна с барбекю сос и гарнитура 500 г /7/� 25.00 

Задушено джоланче с ароматен сос и горски билки 650 г� 25.00 

Свински врат с лук и гъби на тиган 400 г /7/� 19.50 

Котлет по киевски 500 г � 21.00 

Пилешки руладини със спанак и топено сирене 400 г /7/� 21.00 

Пилешко филе формаджи 400 г /7/� 17.50 

Талиатели 350 г� 14.50 
Карбонара /7/, песто

Ризото 350 г� 16.50 
зеленчуци
манатарки
пиле

За споделяне

Разядки асорти 200 г /4,7,8/� 14.50 
хумус, маслинова паста с риба тон, тирокафтери, тарама

Брускети „Ал помодоро“ 200 г /1/� 13.00 
домати, маслини, чесън, босилек

Брускети „Самионе“ 250 г /1,4,7/� 13.00 
сьомга, сирене „Филаделфия“, лимон

Брускети „Прошуто е формаджи“ 250 г /1,7/� 13.00 
прошуто, синьо сирене, домати, каперси, чесън

Брускети „Спиначи“ 250 г /7/� 13.00 
спанак, сирене „Филаделфия“, синьо сирене

Плато с деликатесни колбаси 200 г� 19.50 
луканка, филе „Елена“, врат „Тракия“, кашкавал

Плато с български сирена 200 г /7/� 17.50 
сирене, фермерски кашкавал

Плато с френски сирена 200 г /7/� 21.50 

Сланина с червен пипер (сезонно) 100 г� 8.00 

Желирана свинска пача (сезонно) 400 г� 11.50 

Гриловани зеленчуци 350 г� 14.00 
тиквички, гъби, патладжан, чушки, моркови, лук

Хрупкави тиквички по гръцки 250 г /3/� 13.50 

Спанак с рикота и чери доматчета, запечени с моцарела 300 г /7/� 14.50 

Броколи формаджи, запечени в пещ с меки сирена 350 г /7/� 14.50 

Ароматни манатарки в масло 200 г /7/� 15.50 

Камембер в хрупкаво тесто със сладко от боровинки  
и ядки 200 г /1,3,7,8/� 18.50 

Запечено сирене с мед и орехи 250 г /7,8/� 16.50 

Кашкавал на плоча 200 г /7/� 14.00 

Мандраджийско гювече 350 г /7/� 14.50 
сирене, розов домат, масло, кашкавал

Жабешки бутчета в масло и билки 200 г /7/� 23.50 



Питка с квас 170 г /1,7/� 4.50 

Питка с масло и чесън 170 г /1,7/� 5.00 

Питка с масло и шарена сол 170 г /1,7/� 5.00 

Филия хляб 1 бр. /1/� 0.50 

Телешки антрекот с гарнитура 500 г� 32.50 

Свински кралски котлет 500 г� 23.00 

Пилешко филе на скара 300 г� 15.50 

Пилешка пържола на скара 300 г� 15.50 

Свински врат 300 г� 17.50 

Сочни свински гърди с BBQ сос 350 г� 19.50 

Кебапче 80 г� 3.00 

Кюфте 80 г� 3.00 

Телешко кюфте 1 бр.� 4.50 

Домашна наденица на скара 300 г� 15.50 

Домашни пържени картофи 350 г� 7.50 

Домашни пържени картофи със сирене 400 г /7/� 8.50 

Ароматни картофи соте с чесън 300 г /7/� 8.00 

Зеленчуци на скара 180 г� 8.50 

Пресни зеленчуци 180 г� 7.50 

Спанак в масло и чесън 180 г /7/� 8.50 

Люти чушки 3 бр.� 3.00 

Гъши дроб с карамелизирани ябълки и домашно сладко  
от смокини 200 г� 28.50 

Патешки сърца на грил 250 г� 14.00 

Сочен свински дроб на тиган 250 г� 13.50 

Телешки език с масло 200 г /7/� 16.50 

Телешки дроб на тиган 250 г /7/� 15.50 

Телешко тиганче 350 г /7/� 18.00 
телешки бузи, телешко шкембе, телешки език, гъби, масло

Телешко шкембе в масло 250 г /7/� 13.00 

Агнешка главичка с билки и масло 250 г /7/� 15.00 

Станимашки сармички 250 г� 12.50 

Пилешки сърца 250 г� 12.00 

Пилешки филенца по провансалски с дижонска горчица 250 г /10/� 16.00 

Панирани пилешки хапки 250 г /1,3/� 13.50 

Панирани кашкавалчета 250 г /1,3,7/� 13.50 

Панирани топени сиренца със сладко 250 г /3,7/� 13.50 

Качамак с масло и сирене 300 г /1,7/� 14.50 

Картофи на фурна с меки сирена и фермерски бекон 350 г /7/� 14.50 

Свински уши на тиган или скара 300 г� 13.00 

Лютивка със сирене, чушка и люта чушка 200 г� 13.50 

Скариди в масло със средиземноморски билки и чесън 200 г /2,7/� 19.50 

Скариди със сладко-лютив сос 200 г /2,7/� 20.50 

Калмари пане 250 г /14/� 18.50 

Калмари в сладко-лютив сос 250 г /14/� 19.50 

Маринована риба с лимонов дресинг 180 г /4/� 14.50 
чернокоп, сафрид, карагьоз, аншоа с масло и чесън, аншоа по провансалски 
или аншоа по ориенталски


